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 CHF 65.-*
par pers / per pers






Velouté de potiron, graines de courge torréfiées
Velvety pumpkin soup and squash seeds










Filet de saumon label rouge, purée d’oignons caramélisés,
carottes et poireaux au four, mousseux carottes et citron vert

Red label salmon, stewed onions, baked oven carrots and leeks, 
carrots and lime foam










Cheesecake aux fruits de la passion, coulis de mangue
Passion fruits cheesecake, mango sauce






***

***

*hors boissons / excluding beverages
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 CHF 75.-*
par pers / per pers






Champignons sauvages, bouillon infusé au romarin
Wild mushrooms, broth infused with rosemary








Suprême de pintade, purée de maïs, endives braisées, 
pommes de terre rôties

Guinea fowl breast, corn purée, braised chicory, roasted potatoes







Moelleux au chocolat, glace vanille
French molten chocolate cake, vanilla ice cream






***

***

*hors boissons / excluding beverages
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 CHF 89.-*
par pers / per pers






Pressé de foie gras, gelée de mûres, 
chanterelles d’automne au vinaigre de Jerez

Pressed foie gras, blackberries in aspic, 
chanterelle mushrooms with sherry vinegar








Filet de boeuf poêlé, purée de carottes, légumes fanes, 
chips vitelotte, sauce vin rouge

Beef fillet, carrots purée, tops of vegetables, crispy vitelotte, 
red wine sauce








Moelleux au chocolat, glace caramel beurre salé
French molten chocolate cake, salted butter caramel ice cream






*hors boissons / excluding beverages

***

***
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